
food MENU



Local fresh fish every day,
which are caught daily by our own boats.

Ντόπια Ολόφρεσκα ψάρια καθημερινά,
τα οποία αλιεύονται καθημερινά από δικές μας βάρκες.

SALADS / ΣΑΛΑΤΕΣ

Dip

Παντζαροσαλάτα / Beetroot Salad
Λευκός ταραμάς / White taramas
Τζατζίκι / Tzatziki
Τυροκαυτερή / Spicy cheese dip

6
6
6
6

Premium Category /
Κατηγορίας “Premium”

120

Category A / Κατηγορίας Α 85

Category B / Κατηγορίας B 75

Category C / Κατηγορίας C 65

Jumbo Prawns / Γαρίδες τζάμπο 9(Each)

Per Kg

Fish Meze
Τιμή ανά άτομο / Price per person 35

(Ελάχιστη παραγγελία για μεζέ, 2 άτομα /
minimum order for meze, 2 persons)

*You are kindly requested to inform us of any allergies.
Prices include all taxes /

Παρακαλούμε όπως μας ενημερώσετε για τυχόν αλλεργίες.
Οι τιμές περιλαμβάνουν όλους τους φόρους*

KOURION BEACH
Daily fresh fish

APPETIZERS / ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Halloumi

Grilled Halloumi served with �g relish
Χαλούμι στη σχάρα σερβίρεται με σάλτσα σύκου

11.5

Crunchy Atherina 11

Crunchy Atherina, tartar sauce
Τραγανί Αθερίνα, σάλτσα ταρτάρ

Prawn

Six (6) Grilled prawns, choose way of cooking,
(1) saganaki (2) garlic butter 
Έξι (6) Γαρίδες επιλέξτε τρόπο ψησίματος,
(1) σαγανάκι (2) σκορδο-βούτυρο

22.5

Village Salad
Mixed salad, cherry tomatoes, cucumber,
pepper, onion, barley rusk, feta cheese,
caper, vinaigrette oil vinegar.
Ανάμεικτη σαλάτα, ντοματίνια, αγγουράκι,
πιπεριά, κρεμμύδι, κριθαρένια παξιμάδια,
τυρί φέτα,  κάπαρι, βινεγκρέτ λαδόξυδο

11.5

Greek Salad
Tomato, cucumber, green peppers, Kalamon olives,
caper, crouton, onion and feta with olive oil.
Ντομάτα, αγγουράκι, πράσινη πιπεριά, ελιές Καλαμών,
κάπαρι, παξιμάδι, κρεμμύδι και φέτα με  ελαιόλαδο

13.5

Tuna Ceviche
Fresh Chilli, Coriander, Tiger Milk ( citrus juice )
Φρέσκο   Τσίλι, Κόλιανδρος, Γάλα Τίγρης 
(χυμός εσπεριδοειδών)

23

Chicken Caesar Salad 17.5
Lettuce mixed with herbed croutons, chicken,
cherry tomato, bacon and parmesan flakes. 
Served with Caesar dressing.
Mαρούλι αναμιγμένο με κρουτόν αρωματισμένα με βότανα,
κοτόπουλο, ντοματίνια,  νιφάδες παρμεζάνας και μπέικον.
Σερβίρεται με σάλτσα του καίσαρα.

Mixed Leaves,  cherry tomatoes, walnuts, dry figs, 
dry apricots, goat cheese  with balsamic vinaigrette
Ανάμεικτα φύλλα, ντοματίνια, καρύδια, αποξηραμένα 
σύκα και χρυσόμηλα, κατσικίσιο τυρί με βαλσάμικο βινεγκρετ

Goat Cheese Salad 17.5

Rocca Salad
Rocca, Dry figs, Cherry Tomato,Parmesan 
Flakes, Balsamic Glaze
Ρόκα, Αποξηραμένα σύκα, Ντοματίνια παρμεζάνα, 
Κρέμα Βαλσάμικο

15

9Marinated Anchovy (Gavros) 
Marinated Anchovy / Γαύρος Μαριναρισμένος

Appetizers / ΟΡΕΚΤΙΚΑ
Dip Platter
Pitta bread served with tahini,
taramosalata, tzatziki, crab salad and humus.
Πίττα σερβιρισμένες
με ντιπ από ταχίνι, ταραμοσαλάτα, τζατζίκι, 
καβουροσαλάτα και χούμους 

14.5



pasta / ΖΥΜΑΡΙΚΑ

Fish and Sea food

DESSERTS / ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

Fruit Platter
Seasonal Fresh Fruits.
Εποχιακά φρέσκα φρούτα

20

MEAT / ΚΡΕΑΤΙΚΑ

Pork Chop (700 – 750 gr)
Juicy pork chop on the grill accompanied
with vegetables and fried potatoes. 
Ζουμερή χοιρινή μπριζόλα στη σχάρα συνοδεύονται
με λαχανικά και πατάτες τηγανιτές 

19.5

ALLERGENS / ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ

Side Dishes
Fried Potatoes
Grilled Vegetables
Wild Rice
Baby Potatoes

5
5
5
5

Pork Kontosouvli
Pork, marinated with fresh herbs,  fries, salad 
and tzantziki
Χοιρινό, μαριναρισμένο με φρέσκα βότανα με πατάτες 
τηγανίτες και τζατζίκι 

18.5

Marinated Chicken Kebab
Marinated chicken kebab served with 
fried potatoes and salad
Μαριναρισμένο κεμπάπ κοτόπουλο, 
σερβίρεται με τηγανιτές πατάτες και σαλάτα

17.5

Chocolate Cake
Served with vanilla ice cream
Σερβίρεται με παγωτό βανίλια

8.5

Baklava 
Pu� pastry, pistachios, cinnamon syrup, 
with a scoop of vanilla ice cream
Φύλλο κρούστας, φυστίκι Αιγίνης, σιρόπι κανέλας, 
με μπάλα παγωτό βανίλια

8.5

Apple Pie 8.5
Apple pie with vanilla ice cream
Μηλόπιτα με παγωτό βανίλια

Red Mullet
Fried fresh mullet.
Served with fried potatoes and tartar sauce 
Μπαρμπούνι τηγανιτό.
Σερβίρεται με τηγανιτές  πατάτες και σάλτσα ταρτάρ

25.5

Sea Bass Fillet 23.5
Sea bass fillet. Served with spinach,
rice and lemon butter sauce
Φιλέτο Λαβράκι. Σερβίρεται με σπανακόρυζο
και σάλτσα λεμονο-βούτιρο

Baby Calamari
Fried calamari served with fried potatoes,
accompanied with tartar sauce.
Φρέσκο καλαμάρι με τηγανιτές πατάτες,
σερβίρετε με σάλτσα ταρτάρ

19.5

Octopus
Grilled octopus, lemon Butter
Οκταπόδι στη σχάρα, λεμόνo-βούτυρο

26.5

Fresh Black Mussels (500gr.)
French Mussels
Fresh black mussels with white wine sauce.
Φρέσκα μαύρα μύδια με σάλτσα λευκού κρασιού.

22.5

Mediteranean Mussels 
Steamed Fresh black mussels
Αχνιστά Φρέσκα μαύρα

21.5

Fish & Chips 
Fried crispy beer-battered cod �sh with fried potatoes, 
tartar sauce
Τηγανιτό φιλέτο ψαριού με κουρκούρι μπύρας, 
τηγανιτές πατάτες, σάλτσα ταρτάρ

21.5

Angus Burger 18.5
Beef burger, lettuce, tomato, pickle, 
caramelize onions, cheddar cheese,
fried potatoes, Cajun mayo in brioche bun,
Mπέρκερ, μαρούλι, ντομάτα , πίκλα, καραμελωμένα 
κρεμμύδια τυρί τσένταρ, τηγανιτές πατάτες, 
κατζούν μαγιονέζα σε ψωμάκι brioche

Chicken and Mushroom Risotto 19.5
Mixed wild mushrooms
Διάφορα  άγρια μανιτάρια

Prawns Linguini   20.5
Linguini, prawns, zucchini, fresh herbs and champagne sauce.
Λιγκουίνι, γαρίδες, κολοκύθι, βότανα και σάλτσα σαμπάνιας

Salmon Rigatoni 27.5
Rigatoni, salmon �llet, cherry tomatoes, fresh onion, cream, spinach
Ριγκατόνι, φιλέτο σολομό, ντοματίνια, φρέσκο κρεμμύδι, κρέμα
γάλακτος, σπανάκι




